Food Service

MOGUNTIA - Qualitatsgarantie

1. In der Forderung nach hochster Qualitat der Waren, die wir kaufen und verkaufen,
sind wir kompromisslos.

2. Wir sind das einzige Unternehmen, in dem die Produkte in Chargen-Containern mit
Hilfe von exakten, vollautomatisierten Verwiege- und Dosiersystemen gemischt wer-
den. Dieses einzigartige Misch-Konzept garantiert ein HochstmafB an Hygiene und
Produktsicherheit.

3. Weltweit existiert daher kein anderes GewUrzwerk, in dem eine Kreuzkontamination
mit einer so groBen Wahrscheinlichkeit ausgeschlossen werden kann.

4. Bei unserem Verfahren der Clean Tec® Dampfentkeimung wird das zu behandelnde
Material schnell und gleichmaBig Uber einen kurzen Zeitraum erhitzt. Dadurch wird
die Hauptmenge der urspriinglich vorhandenen Mikroorganismen abgetétet. Uber-
zeugende Eigenschaften: schonend und effektiv, sicher und natirlich, standardisierte
Qualitat

5. Durch unser patentiertes Kaltemahlverfahren FRIOSAFE® ist es uns moglich 25-30%
mehr &therische Ole im Gewlirz zu erhalten. Das Verfahren gewdhrleistet ein Maxi-
mum an Wirzkraft, groBere Aromafulle und uneingeschrankte Geschmackstreue.
Das schonende Schneideverfahren garantiert dariiber hinaus auch, dass die athe-
rischen Ole langer erhalten bleiben als bei herkémmlichen Stickstoffvermahlungen.

6. Unser Betrieb verwendet keine pneumatischen Forderleitungen zur Zufihrung in die
Mischer.

7. Wir sind immer darauf bedacht die Herstellung unserer Produkte umweltschonend
zu gestalten. So verfiigen wir hinsichtlich der Warmegewinnung tber die modernste
Solaranlage in Osterreich und arbeiten gleichzeitig mit Restwarmegewinnung. Zudem
werden die Erzeugnisse dauerhaft unter konditionierter Luft angefertigt, welches
wiederum ein gleich bleibendes Qualitatsniveau garantiert.

8. Strenge Qualitatskontrollen auf wissenschaftlicher Basis sind der Grundstein unseres
Erfolges. So finden nur Rohmaterialien allerhdchster Gite den Weg in unsere Pro-
duktion.

9. Ein GroBteil unserer Rohstoffe wird bereits im Ursprung bezogen und teilweise
reits dort auf unsere Qualitatsanforderungen geprift.

10.Als Standardkomponenten setzen wir keine Aromen sondern hauptsachli
ein.

11.Unsere Mitarbeiter werden stets auf Qualitat geschult, um diese
zu genugen.

Hierflr stehen wir mit unserem Namen

lhr MOGUNTIA Team



